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Menuplan

‘ leben i Alter 01. Mdrz - 07. Mdrz 2021
(Woche o9)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Gemusecremesuppe

bunter Salat

Einbackschnitte

01.03.2021
Schweinsvoressen ¥ "Stiitlihus" mit Kompott
Ebly-Weizen, Blumenkohl Polnisch Café Complet
Apfel ¥/

DIENSTAG thaildndische Gemusesuppe

02.03.2021 gemlscht"er salat russischer Salat mit Schinken ¥/
Pouletbriistchen an Orangensauce s

- . Brotli

Ingwernideli, Zucchetti
Schokoladencréme mit Birne ¥/

MITTWOCH Crémesuppe

03.03.2021 Saisonsalat Cremesuppe
pochierter Kasselerbraten an Honigsauce Birchermiuesli
Sauerkraut, Dampfkartoffeln¥? Café Complet
Frichtekorb

DONNERSTAG frische Fleischbriihe mit Einlage ¥/

04.03.2021 Wintersalat B} Milchreis
hausgemachter Hackbraten, Krdutersauce mit Kompott
Spatzli ¥ Karotten ¥/ P
Fruchtekorb

FREITAG klare Lauchsuppe

05.03.2021 Kartoffelribel ¥ mit Opfelschmalz ¥/ gefilllte Gipfeli und Weggli
Coupe Hot Berry

SAMSTAG Fruchtsaft
. . . w

06.03.2021 |tol|"en|sche‘r Salat : . Fleischkdseteller garniert
gefillte Teigtaschen mit zweierlei Saucen, .

s Zwiebelbrot

Reibkdse
kleines Dessert

SONNTAG Kraftbrithe ¥ mit Fladli ¥/

07.03.2021 Sonntagssalat Orangencake

Tessinerbraten mit Salbeisauce
Safranrisotto, Gemisebouquet
Dessertteller garniert

Café Complet

Leben ist Zeichnen ohne Radiergummi.

Deklaration Fleisch/Geflugel/Wild/Fisch, ausschliesslich Schweiz/Culinarium sofern nicht anders gekennzeichnet.
Werter Gast, iiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren

w?
CULINARIUM

regio-sgarantie

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

thr Stiitlihusteam

Mit dem Gitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische

Spezialitdten und Produkte aus der Region



